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Zapraszamy Panstwa do spedzenia niepowtarzalnych chwil
w Zywcu - stolicy polskiego piwa, podczas pokazu palenia stodu do
Portera w Browarze Zywieckim.

Wyborny napdj z Zywca od 1856 r. warzony jest u podnéza Skrzycznego z niezmienng i godna najwyzszego
podziwu starannoscia. Nad wyborna jakoscia ,Zywca” od XIX w. czuwaty pokolenia piwowardéw, pracujacych w
browarze. Dlatego juz sto lat temu pisano: ,,Znawcy i smakosze pija tylko piwo z Browaru w Zywcu”, prawda
ta jest aktualna réowniez i wspoétczesnie!

Idealny pomyst na piwny event firmowy w Zywcu! Hej!
Pokaz Palenia Stodu do Portera.

O tym, ze odwiedzajac Beskidy warto wybraé sie do browaru w Zywcu za poérednictwem Zbéjnickie Group
pewnie nie trzeba nikogo przekonywa¢. Cho¢ Browar w Zywcu nalezy do jednych z najnowocze$niejszych na $wiecie
wcigz jest w nim miejsce dla piw warzonych w oparciu o tradycyjng technologie, niezmienionymi od prawie
dwoéch wiekéw metodami.

Browar w Zywcu jest jednym z najbardziej nowoczesnych browaréw na $wiecie i jednym z niewielu w Polsce, ktéry
nieprzerwanie od 150-lat warzy piwo. Z roku na rok rosnie jego popularnos¢ jako jednej z najwiekszych atrakcji
turystycznej Zywiecczyzny i Podbeskidzia. W ostatnim roku ponad 60 tys. zwiedzajacych mogto krok po kroku
poznac¢ tajniki warzenia piw zywieckich zwiedzajac w czasie wycieczki po browarze jego historyczng jak i
wspolczesng zabudowe oraz otwarte we wrzeéniu 2006 roku Muzeum Browaru w Zywcu.

W ofercie specjalnej proponujemy udziat w stylizowanym ,,Pokazie Palenia Stodu Do Portera Zywieckiego”.
Jest to jedyny tego typu atrakcja w Polsce. Pokaz jest przeprowadzany w historycznej czesci zywieckiego browaru na
palarce do stodu nieprzerwanie pracujacej od 1910 roku.

Porter Zywiecki to obecnie jedyne ogdlnopolskie tego typu piwo dostepne w catym kraju. Porter Zywiecki to piwo
ciemne, mocne, dolnej fermentacji, warzone wedtug tradycyjnej receptury z 1881 r. Jej autorem byt Juliusz
Wagner, ktéry od 1875 roku sprawowat funkcje arcyksiazecego Naczelnego Piwowara. Piwo to ma wyjatkowy,
doceniany przez najbardziej wytrawnych piwoszy smak, ktéry zawdziecza wykorzystaniu do jego produkcji
stodu monachijskiego i stodéw specjalnych oraz chmielu aromatycznego.

Warto zobaczy¢ w czasie pokazu jak ubrani w historyczne stroje pracownicy, jak za czasow Arcyksiecia
Karola Stefana Habsburga, wrzucaja do palarki ziarna stodu jasnego, z ktérego po zakonczeniu procesu
wysypuje sie gotowy upalony stéd.
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Pokaz konczy sie degustacja portera, podawanego zgodnie z wymogami sztuki piwowarskiej w temperaturze okoto
8-12 st.C. Wszyscy zwiedzajacy otrzymuja rowniez certyfikat zaswiadczajacy o udziale w pokazie oraz pakiet

Fot. Pokaz warzenia stodu do portera w Browarze Zywieckim.

Cena: 40 pin brutto / 1 os.
Zamowienia przyjmujemy juz od 20 osoéb.
Kilka stéw o Zywieckim Porterze...

Zywiec Porter to ciemne piwo dolnej fermentacji w stylu baftyckiego porteru warzone przez Grupe Zywiec w Brackim Browarze Zamkowym w
Cieszynie. Autorem pierwszej receptury piwa Zywiec Porter z 1881 r. byt Juliusz Wagner, sprawujacy funkcje Arcyksiazecego Naczelnego Piwowara od
1875 r. Porter zywiecki byt poczatkowo dubeltowym piwem gérnej fermentacji o zawartosci 6,0% alk. objetosciowo. W 1881 roku w zywieckim
browarze uwarzono 576 hl Porteru (co stanowito 2,5% catej produkcji), a w 1913 roku - 5200 hl (17,9%). Warzony byt w obu browarach nalezacych
do arcyksiecia Albrechta Fryderyka Habsburga, czyli w Cieszynie i Zywcu. W zwigzku jednak ze zmiang systemu produkcji w zywieckim browarze i
wprowadzeniem technologii HGB na poczatku XXI wieku, w latach 2003-2004 Grupa Zywiec zaprzestata wyrobu porteru i przeniosta go do Cieszyna,
gdzie zostaty zachowane dawne urzadzenia piwowarskie. Receptura piwa pozostaje niezmienna, a stdd nadal jest mieszany recznie i palony przy
uzyciu palarki z 1910 roku.

Pomimo ze piwo robione jest obecnie w Brackim Browarze Zamkowym w Cieszynie, jego butelkowanie do dzi$ ma miejsce w rozlewni browaru w
Zywcu, gdyz browar cieszynski napetnia piwo jedynie w beczki keg.

Zywiec Porter jest ,ciemny jak bezwzgledna noc”. To bardzo mocne i treéciwe piwo charakteryzujace sie posmakiem palonego stodu z nutami
suszonych $liwek, kawy, karmelu i rozgrzewajacego alkoholu. Proces produkcji Porteru trwa 90 dni. Warzony jest ze stodu monachijskiego oraz
kombinacji stodéw jasnych i specjalnych, ktére zacierane sq metodq dekokcyjna. Przefiltrowana brzeczka fermentuje nastepnie w tradycyjnych,
otwartych kadziach, a mtode piwo poddawane jest dtugiemu okresowi lezakowania, ktéry moze trwa¢ do 6 miesiecy. Piwo lezakuje w chtodnych
pomieszczeniach wbudowanych w zbocze wzgérza, na ktérym stoi browar. Zywiec Porter jest sprzedawany w szklanych butelkach o pojemnosci 0,33
litra lub 0,5 litra, a takze rozlewany do beczek typu keg. Zawartos¢ ekstraktu stodowego w piwie wynosi 22% Blg, alkoholu - 9,5% obj. / 7,125%
wag.

Fot. Browar w Zywcu noca.

Rezerwacja pokazu warzenia stodu do Portera w Browarze Zywieckim:

Wszystkie ustugi i bilety wstepéw do zwiedzanych obiektéw na zapytanie z indywidualna kalkulacja! Skorzystanie z ustugi przewodnickiej
i zarezerwowanie odpowiednich atrakcji wymaga wczesniejszej rezerwacji, ktorej mozna dokonaé w siedzibie Zbdjnickie Group przy ul.
Sienkiewicza 40A, 34-300 Zywiec lub pod nr tel./fax 033 475 96 52 lub + 48 609 789 879 lub piszac maila: marketing@zbojnickie.pl

Dane do przelewu:

ZBOINICKI SZLAK LESZEK MEODZIANOWSKI
34-300 ZYWIEC

Ul. Sienkiewicza 40A

NIP: 553 - 230 - 63 - 40

REGON: 240 745 145

KONTO BANKOWE ZtOTOWKOWE ING BANK SLASKI
Nr. 84 1050 1070 1000 0023 2267 3688 ZBOJINICKI SZLAK

Zaswiadczenie o wpisie do Rejestru Organizatoréw Turystyki i Posrednikéw Turystycznych Marszatka Woj. Slaskiego nr. 944
Gwarancja ubezpieczeniowa AXA nr. 01.281.630

Zapraszamy do zorganizowania pokazu palenia stodu do Portera juz teraz!
Zbojnickie 3 Group
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